





Liebe Gaste

Willkommen

im Katholischen Kirchgemeindehaus Jona

Unsere Menukarte soll Ihnen als Empfehlung und Anregung dienen.
Der Austausch einzelner Komponenten innerhalb eines Mends ist je-
derzeit moglich.

Gerne beraten wir Sie auch persdnlich bei der Menlplanung fir lhren
individuellen Anlass.

Neu:

Tellerservice beinhaltet Tischset und Servietten ohne Nachservice.
Tischtlicher auf Wunsch werden separat verrechnet.

Im MenU-Preis sind Tischtlicher und Nachservice von Beilagen inbe-
griffen.

Die angegebenen Preise gelten fur Gruppen ab 30 Personen.

Fur Anlasse mit weniger Gasten behalten wir uns einen Zuschlag von
10% auf den Preis in der Menukarte vor.

Angemeldete, aber nicht erschienene Gaste werden mit einem Unkos-
tenbeitrag von CHF 20.00 pro fehlende Person in Rechnung gestellt.

Wir freuen uns auf Sie!

Andrea Schir, Betriebsleiterin
Sami Hauser, Klichenchef




VORSPEISEN

Tagessuppe 9.-
Saisonaler Blattsalat 10.00
Gemischte Salate der Saison 13.50
Schussel Blattsalat (3-4 Personen) 18.00
HAUPTGERICHTE

Bei jedem Menii sind die Beilagen variable:

Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgra-

tin, Pommes frites, Kroketten, Pommes Duchesse, Siusskartoffeln,
Schupfnudeln, Griesmonde, Maisschnitten, Quinoa, Linsen, Nudeln,
Spatzli, Jasminreis div. Risotto Variationen

Unsere Hauptgerichte werden, wenn nicht anders erwahnt, zusatzlich
mit saisonalem Gemlse serviert.

Klassiker

Teller MenU
Ghackets und H6rnli mit Apfelmus 19.- 22.-
Hausgemachter Hackbraten mit Kartoffelstock 24.- 28.-
Fitnessteller 1: Gebratene Pouletbrust
mit 5 GemuUsen oder Salaten 25.-
Fitnessteller 2: Paniertes Schnitzel
mit 5 Gemiisen oder Salaten 25.-

Schissel Pommes frites 10.-




Schweinefleisch

Teller Menu
Schweinsbratwurst
an Zwiebelsauce mit Pommes frites 23.- 25.-
Cordon bleu klein/gross 23.-/25.- 27-
Schweinsgeschnetzeltes
mit Salbei und getrockneten Tomaten 24.- 28.-
Schweinsbraten mit Dérrzwetschgen 24.- 28.-
Schweins-Saltimbocca an Portweinsauce 25.- 29.-
Piccata Milanese
mit Tomatenspaghetti oder Safranrisotto 26.- 30.-
Schweinssteak an Pfeffersauce 28.- 32.-
Gefliigel
Pouletbruststreifen an Currysauce,
Frichtegarnitur und Trockenreis 24.- 28.-
Poulet Ragout
(Rahm, Krauter, Pilz, Gemiise-Sauce) 24.- 28.-
Poulet-Satay-Spiesschen
an Erdnusssauce mit Jasminreis 24.- 28.-
Gebratene Pouletbrust
an Zitronenrahmsauce 26.- 29.-

Pouletbrust gefillt im Blatterteig 26.- 29.-




Rindfleisch

Teller Menii
Ungarisches Gulasch 25.- 29.-
Rindsfleischvogel Appenzeller Art 25.- 29.-
Rindsspiessli 26.- 30.-
Rindsstroganoff 28.- 32.-
Kalbfleisch
Pastetli mit Kalbsbréat 23.- 27.-
Ossobuco 28.- 32.-
Kalbsragout Grossmutter Art 29.- 33.-
Kalbsgeschnetzeltes mit Rahmsauce 35.- 39.-
Vegetarische Menus
Zucchetti-Tatschli mit Joghurtdip 23.- 25.-
Flammenkuchen Greek Style 23.- 25.-
Gemiuse Ravioli
mit Orangenfilet an Thymianbutter 24.- 26.-
Linseneintopf mit Gemise 24 .- 26.-
Spatzlipfanne mit buntem Gemduse, gratiniert 24 .- 26.-
Tartuffi (Nudeln)
mit Salbei-Nussbutter und Ziegenkéase 24 .- 26.-




3 PASTA-BUFFET a discretion

Spaghetti oder Penne

mit vier Saucen nach freier Wahl: 28.-
(Napoli, Bolognese, Pesto, Carbonara,

Aglio e Olio, 5P, All‘arrabiata, Gorgonzola)

3 METZGETE-BUFFET a discretion

35.-
3 SPECIALS
Schweinsfilet
an Calvadossauce und Rosmarin Kartoffeln 40.-
Surf &Turf
(Rindsfiletmedaillon und Crevettenspiess)
auf gebratenem Gemiuse an Thymianjus 45.-

Lammkotelettes
mit Zwetschgen-Chutney 39.-




5 DESSERT

Torten-Stiicke

diverse Auswabhl 6.-
Cremeschnitte 6.-

stisse Wunder

KGH-Traumli 7.-
Vanille-Glace, Caramel-, Fruchtsauce,
und Rahmhaubchen

Cheesecake-Schnitte 8.-
Caramelkopfli 8.-
Sussmostcreme 8.-
Schoggimousse 9.-

Tiramisu 9.-




Schicht-Dessert

Schichtdessert klein 7.50
Schichtdessert gross 9.-
Komponenten frei wahlbar:

Biskuit, leichte Joghurt/Rahm-Creme,

Frichte, Beeren, Schokolade, Caramel

Kuchen

Hausgemachter Blechkuchen

mit saisonalen Friichten, pro Blech (50 Stk.) 45 -
Hausgemachte Brownies, pro Blech (50 Stk.) 65.-
Cheesecake, pro Blech (50 Stk.) 65.-




3 APERO ab 10 Stiick

Frihlingsrolle mit Sweet Chili Sauce 2.50
Hausgemachte Kaseschnitten 2.50
Party-Schinkengipfeli 2.50
Gemdusespiessli, 2.50
Crostini 2.50
Mini-Brotli, gefullt 3.-
Mini-Lachsbrotli 4.-
Rustico gefillt, Ei, Thon, 3.-
Tagessuppe 6.~
Gemduse-Dip im Glas 3.-
Fleisch-Ballchen auf Tomatensauce im Glas 3.-
Falafel-Ballchen auf Hummus im Glas 3.-
Couscous Salat im Glas 3.-
Canapé 4.-
Canapé Lachs 4.80
Partybrot, gefllt, pro Meter (20 Stk.) 68.-

Bindnerteller, pro Person 23.-




Alle Preise gliltig ab 01.10.2023.
Alle Preise enthalten 7.7% Mehrwertsteuer, ab 01.01.2024, 8.1%.

Wir servieren nur Schweizer Fleisch.

Uber allergene Inhaltsstoffe in unseren Menus informieren
wir Sie gerne im persdnlichen Gesprach.
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